
ДЕСЕРТЫ

Бурый шоколадный фондан 590

Профитроли с муссом из варёной сгущёнки и ягодной 
подливкой 850

Медовик с пчелиной пергой и солодовым соусом 550

Яблочный пирог по рецепту Веры Васильевны с 
мороженным из грецкого ореха 530

Разноцветные лесные ягоды со стаканом молочного 
коктейля 850

Ассорти сорбетов и желатто с сопровождением ягод 
или варенья 350

МЕНЮ
С Е З О Н  2 0 2 5



САЛАТЫ

Овощной салат с лабне из вяленых томатов и семечками 
тыквы из деревни Красота 450

Авторский «Цезарь» с уткой и фермерским яйцом пашот 750

Легко подогретый салат с селигерской форелью 1 100

Зеленый салат с щавелем и йогуртовой заправкой 650

Салат – перевоплощение «Вителло тоннато» с мясом 
лесного оленя под соусом из гусиной печени 1 300

СУПЫ

Селигерская «туристическая» тройная уха с водочкой 990

Борщ с копчёной сметаной в аккомпанементе с салом 
медведя 950

Бульон из фермерской курочки с птитимом 450

Суп – микст из грибов местных сосновых и смешанных 
лесов 550

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Тефтели из щуки свежайшего улова с толчёнкой по-
валдайски 750

Фирменный козлобургер от нашего бренд-шефа с 
картофелем фри 1 100

Селигерская форель под сливочно-икорным соусом с 
жареным ромейном 1200

Стейк из цветной капусты, вымоченной в свекле с 
морковным муссом 550

Пожарская котлета в авторском стиле с грибочками, 
битым редисом и огурцом 650

Открытая шаурма с мясом бобра под соусом райта с 
краснокочанной капустой 1 200

Демянская утка с кремом из батата и 
карамелизованной сливой 950

«Красный судак» – рыба из озера Селигер по рецептам 
с острова Сицилия 1 300

«Белый судак» – рыба из озера Селигер по рецептам из 
города Плёс 1 300

Стейк – кинжал с солью, копчёной на ольхе, смесью 
перцев и полновскими овощами 2 200

ЗАКУСКИ

Паштет из лесного оленя с аккомпанементом из 
чёрной смородины 650

Татаки из озёрной форели на дальневосточном 
понзу 950

Треска в оливково-каперсной пыли с муссом из 
шпината 1 200

Чёрные грузди с подвесной сметаной и четверговой 
солью 650
Трио брускетт: 750

 с пастрами из цыплёнка, брынзой и вяленными 
томатами

 с форелью, сливочным сыром и огуречным 
тартаром

 с печёными дарами местных огородов
«Винный сет»: 2 200

 ассорти фермерских сыров

 аппетитные продукты колбасного цеха
 любимые лигурийские закуски владельцев 

клуба

 цветочный мёд и варенье полновских бабушек
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ЗАВТРАКИ
С Е З О Н  2 0 2 5



ШВЕДСКИЙ СТОЛ

8:00 – 12:00

Добавьте к своему завтраку
Блюда из 2х яиц на выбор
Глазунья / омлет / скрэмбл / пашот 

(входит в стоимость)

… а также:
Бекон 150
Форель 290
Сыр дор блю 250

…побалуйте себя
Свежевыжатые соки 390

апельсин
грейпфрут

Бокал просекко, белое, розовое, 125 мл 1 100


